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Un vin tout en franchise et

en spontanéité : il brille dans
le verre, sent bon la fleur -
blanche, coule dans la gorge
en titillant agréablement

les papilles, rafrafchit le gosier,
se ressert volontiers...

Le vin a partager avec tous
les copains qui passent sans
méme frapper avec, en option
obligatoire, le pot de rillettes
et la botte de radis nouveaux
a portée de main | 7 €.
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Stéphane Tissot fait roucouler
ce terroir, du genre « grave
austere », avec ce vin d'une
seve incroyable, puissant,
délicat et complexe, construit
sur un fruit et une acidité
magnifiques, qui déroule une
chair d'un soyeux irrésistible.
A garder dix ans, mais si vous
ne résistez pas, invitez un

ris de veau printanier. 77 €.

Il offre la finesse et ['élégance
que devraient avoir tous

les chardonnays de cette
appellation, mais avec un
petit quelque chose en plus...
Est-ce le grain de poivre
blanc, le zeste d'agrumes,

la trame serrée et coulante
ou encore la gourmande
sapidité de sa chair?

Avec une poélée de petits
légumes nouveaux. 72,50 €.

Ici, toute la gréce du chenin
avec un poil de sucres.

C'est doux et vif a la fois,

ca escagasse les papilles
comme du jus de rhubarbe,
puis ca rappelle la douceur
du miel pour finir sur une
saveur conjuguant le sucré et
I'acidulé en osant méme le
salé. Se savoure pour lui seul
ou avec un chevre tres frais
avec du miel de tilleul. 72 €.

Certains sauvignons de
['appellation, située au sud-
est de Sancerre, offrent un
caractére qui n'a rien a envier
a celui de ses voisins !
Celui-ci enchante par sa séve
ample et coulante et au fruité
savoureux d'agrumes, de
verveine, de péche. Dégustez-
le d'abord seul, puis sortez

les asperges blanches sauce
mousseline. 72 €.
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