Les Dégustations

réserve de bonnes surprises

fruits plus exotiques. Le vin se
dévoile en bouche avec une
matiere riche et longue. Un vin
plus en richesse que l¢ riesling,
avec une meilleure harmoenie.

Fode ek
Stéphane Tissot
Cétes du Jura 1998

Les Bruytres
Stéphane Tissot a repris énergi-
quement le domaine de ses
parents, Mireille et André. Les
projets, a la cave cemme au
vignoble, ne manquent pas et,
sous son impulsion, les vins
gagnent en définition et en style.
Les Bruyeres 1998 estun vin
d'une grande finesse marqué par
un grain et une expression purs.

Stéphane Tissot
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Vin de Paille 1998

Lexpression de la liqueur s'équi-
libre a merveille avec acidité qui
constitue ce vin. On a la une défi-
nition pure et €légante sans
aucune lourdeur de ce que doit
étre ce style de vin avec ces
aromes de fruits confits, de noi-
settes grillées en finale qui don-
nent toute la complexité aroma-
tique de cette bouteille.
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Domaine
Philippe Vandelle
L’Etoile 2000
Philippe Vandelle s’est séparé du
chateau de I'Etoile pour des rai-
sons de succession. Il produit
désormais les vins de cette appel-
lation jurassienne sous sa propre

| a roulé sa bosse en Australie,

en Afrique du sud, avantde créer
un Gaec avec son pére André,
pour s'occuper des 30 hectares de
vignes od le blanc prédomine
{55 %). Cette année, le célébre
papa prendra sa retraite et Sté-
phane, 31 ans, veillera seul aux
destinées du domaine. « Depuis
que feffactve les vinifications, je
m’amisse, confirme-t-il, fessaie de
vinifier terroir par temoir, ce qui
donne 18 cuvées différentas, dont
5 an chardonnay, 3 en poulsard
ofc. » Avec de petits rendements,
environ 40 bectolitres/hectare,
Vohjectif st de produire das vins
| de plaisir respectant Ia spécificit
des terroirs, comme Las Bruyéres,

un chardonnay produit en agricul-
ture bio, élavé & 40 % en filt neuf.
« J'si d'autres produits intéres-
sants comme co savagnin vieilli
sur fies pendant plus de 3 ans, ou
¢a vin de paille que je presse an
mars. » Une visite s'impose. B
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Etienne Saint-Germain

oz d'une belle infensité aro-

matiqoe évoquant le miel et
la poire, bouche grasse d'un équi-
libre subtil, la jacquére 2001
d'ttienne Saint-Germain symbo-
lise & elle seule la philosophie
de ce jeune vigneron savoyard
de 31 ans : produire des vins res-
peciant la typicitd de leur terroir,
o récoltant les meiilaurs raisins
possibles. En 1397, avec son frére
Raphagl, il a repris en main le vi-
gnobie familial qui aujourdhui af-
fiche 7 hectares de terroir argi-
leux en semi cateaux ol gamay,
jacquére, altesse et chardoanay
produisent des vins francs et nets.
La jacquere “Coutaz Saint-Ger-
main” et la mondense "La Pied

de la Barme”, avec son nez de
myriille et sa bouche gourmande
sont de beaux exempies de ce que
peuvent &tre les vins de Savoie

bien vinifiés. ® Ph. de C.

étiquette. Les résultats de cette
vinification séparée sont
concluants, Les vins otfrent un
trés beau style comme ce 2000
exprimant une fine oxydation,
une bouche nerveuse avec une
matiere riche, onctueuse mais
sans mollesse. Un vin parfaite-
ment vinifi affichant une belle
personnalité.
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L’Ftoile 1999
Larobe dece 1999 est encore
claire et le nez exprime de belles
notes de noix et de fruits blancs.
La bouche développe un bel équi-
libre avec une jolie acidité et une
fraicheur aromatique subtite. Un
vin du Jura qui saura se faire
attendre tant son potentiel de

garde est assuré.

Savoie

0 Fode (F)
Domaine
Saint-Germain
Roussette de Savoie 2001
Allesse
La bouche de ce vin est assez
grasse et aromatique, avec une

matiere de bonne intensité.

1 8.8 8 ¢
Savoie 2000
Mondeuse
Fiits de Chéne
La robe est classique dans un
registre grenat brillant. Le nez
est de belle fraicheur et la
bouche souple et fluide avec des
tanins boisés mats encore
expressifs. Un ensemble équili-
bré et de bonne tenue. |



